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MONIN CUP JUNIOR
2016

REGULAMIN

Przeczytaj uwaznie regulamin konkursu.
W razie pytan prosimy o kontakt na e-mail: monincup@moninpolska.pl

Zawody MONIN CUP JUNIOR 2016 skfadajg sie z dwdch etapéw:

- wewnetrzne kwalifikacje szkolne wytaniajace jednego kandydata ze szkoty do konkursu finatowego
- rozgrywki finatowe
27 z barmandw z 27 szké6t zmierzy sie podczas gali finatowej w Warszawie
1. Organizatorem konkursu jest wytgczny dystrybutor produktéw MONIN na terenie Polski —SCM Sp z o.0.

(www.scmpoland.pl).

2. Konkurs ma charakter zamkniety i jest dedykowany tylko uczniom szkét gastronomiczno-hotelarskich w
Polsce.

3. Zgtoszenia ze szkot przyjmowane sg do 26 pazdziernika 2016 r.

4. Zgtoszenia barmanodw z kazdej szkoty wraz z podaniem receptury oraz zdjeciem drinka beda przyjmowane
od 27 pazdziernika do 14 listopada 2016 r.

5. 0 kwalifikacji do finatu decyduje kolejnos¢ zgtoszen

6. Po uzyskaniu 28 zgtoszen z 28 szkodt lista zostanie zamknieta. Liczy sie kolejnos¢ zgtoszonych poprawnie
wypetnionych formularzy.

7. Obowigzuje zasada zgtoszenia 1 kandydat = 1 szkota
8. Uczestnikami mogg by¢ barmani w wieku 15-20 lat.

9. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do uzycia nazwisk, zdje¢ oraz receptur koktajli przygotowanych
przez barmanow w trakcie i na potrzeby konkursu.

¢
MONIN-


mailto:monincup@moninpolska.pl

MONIN CUP JUNIOR

24401 1 15416

Ogdlnopolski Konkurs Sztuki Barmarskiej
MONIN CUP JUNIOR POLAND 2016

ELIMINACJE

1. Barmani (uczniowie szkot) chcacy wzigé udziat w zawodach zobowigzani sg do przestania receptury
kompozycji wtasnej na adres e-mail monincup@moninpolska.pl w okreslonym terminie po zakwalifikowaniu sie
szkoty do konkursu.

2. Formularze zgtoszeniowe do pobrania ukazg sie na stronie -
www.facebook.com/MoninPolska , http://www.scmpoland.pl/monin.html| oraz moninpolska.pl/blog

3. Uczestnik zobowigzany jest do przygotowania 2 wtasnych receptur:

® Koktajl bezalkoholowy (long drink) receptura max. 300ml - receptura musi zawiera¢ min. 30ml
produktu MONIN (syrop, puree, koncentrat lub sos deserowy). Koktajl musi by¢ z lodem.

® Koktajl bezalkoholowy (long drink) receptura max. 300ml - receptura przeznaczona na Scisty finat
oparta o technike blenderowania sktadnikow z wykorzystaniem min. 30ml produktu MONIN (syrop,
puree, koncentrat lub sos deserowy)

4. Koktajl musi zawierac¢ unikalng, autorskg i niewykorzystywang na innych konkursach barmanskich recepture.

5. Maksymalna ilos¢ sktadnikow — 5.

6. Dekoracja umieszczona wewnatrz drinka traktowana jest jako sktadnik.

7. Niedopuszczalne jest uzycie wtasnorecznie przygotowanych sktadnikéw (wszystkie produkty muszg by¢
dostepne w sprzedazy).

8. Niedopuszczalne jest uzycie innych syropdw, sosow i puree niz wymienione w portfolio, ktére zapewnia
organizator.

9. Nazwa drinka nie moze zawiera¢ wulgarnych nazw, jak réwniez nie moze zawieraé nazw kojarzacych sie z
innymi markami i firmami produkujgcymi lub sprzedajacymi likiery, syropy, puree owocowe lub sosy

aromatyzowane.

10. Do finatu MONIN CUP JUNIOR 2015 kwalifikuje sie 28 barmandw reprezentowanych przez 28 szkét, a
wybranych w wyniku wewnetrznych szkolnych eliminacji.

11. Lista zakwalifikowanych szkét ukaze sie na stronie -
www.facebook.com/MoninPolska 26/10/2016

12. Lista zakwalifikowanych uczestnikdw ukaze sie na stronie -
www.facebook.com/MoninPolska 14/11/2016
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ROZGRYWKI FINALtOWE

1. W zawodach startuje 28 oséb, ktore zostaty wytypowane przez szkoty w wyniku wewnetrznych eliminacji
oraz spetniajg kryteria MONIN

2. Finat odbedzie sie 01.12.2015 roku w Zespole Szkét Gastronomiczno-Hotelarskich, przy ulicy Majdanska
30/36, 04-110 Warszawa

3. Zawody rozegrane zostang w ciggu jednego dnia i beda podzielone na rundy. Jedna ruda sktada sie z dwdch
czesci:
® Blind test i przygotowanie kompozycji bezalkoholowej (long drink) wg. swojej receptury

e Scisty finat - 8 najlepszych zawodnikéw wykonaja drugi cocktail technikg blenderowania

4. W finale kazdy z uczestnikdw bedzie miat jedno wyjscie na scene. Wytoniona Scista 8 najlepszych
zawodnikow (z najwiekszg sumg punktéw) ponownie bedzie miata mozliwos¢ wyjscia na scene i wykonania
drugiej receptury technika blenderowania. Zawodnicy w $cistym finale startujg od 0 punktow.

5. Kolejnosé w jakiej uczestnicy beda przystepowacd do turnieju bedzie okreslana losowo i nie ma wptywu na
punktacje.

6. Zawodnik zobowigzany jest do przygotowania 4 identycznych koktajli w kategorii bezalkoholowej podczas
jednego wyjscia na scene. Po wyjsciu na scene przed rozpoczeciem samego konkursu kazdy zawodnik wezmie
udziat w Blind Tescie polegajgcym na odgadnieciu nazw syropéw MONIN, ktére bedg prezentowane w 10
kieliszkach. Kryterium wyboru to smak, kolor i zapach. Za kazdy odgadniety produkt zawodnik otrzymuje
dodatkowy 1 punkt. Maksymalnie mozna uzyskac 10 punktéw. Czas przeznaczony na te konkurencje to 2
minuty. Osmiu zakwalifikowanych do Scistego finatu zawodnikéw podczas drugiego wyjscia na scene
zobowigzanych jest do wykonania 4 identycznych koktajli metodg blenderowania, zgodnie z przestanym
formularzem.

7. Kazdy z uczestnikow bedzie miat 15 min przed wystepem na samodzielne wykonanie dekoracji na forum
otwartym.

8. Dekoracje muszg by¢ wykonane na miejscu w przewidzianym czasie ze sktadnikéw konsumpcyjnych (reguty
IBA). Dekoracja musi sie znajdowac na szkle- dodatki w postaci podstawek lub innych akcesoridow nie sg
dopuszczane

9. Zaden wczeéniej przygotowany element dekoracji nie bedzie dopuszczony

10. W strefie przeznaczonej do przygotowan przed startem mogg znajdowac sie tylko zawodnicy, sedziowie
oraz osoby zwigzane z organizacjg zawodow.

11. Czas na przygotowanie stanowiska przed startem wynosi 5 minut.

12. Podczas startu zawodnik ma 7 minut na przygotowanie 4 koktajli, rowniez podczas Scistego finatu
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13. Przekroczenie czasu wystepu bedzie skutkowato punktami karnymi —
1 minuta = minus 3 punkty, po 8 minutach praca zostaje przerwana

14. Zawodnicy zobowigzani sg do zapewnienia we wtasnym zakresie: szkto/naczynie konsumpcyjne, tace, sprzet
barmanski oraz inne rzeczy potrzebne do przygotowania ich autorskich receptur (w tym takze sktadniki
dekoracyjne)

15. Organizator zapewnia produkty ze swojego portfolio oraz petne portfolio produktéw uzupetniajacych (soki,
sody, wody, itp.) Petny asortyment znajduje sie na koncu regulaminu)

16. W miejscu konkursu oraz w czasie jego trwania zawodnicy nie mogg nosi¢ ubran z logotypami innych firm
alkoholowych oraz produkujacych syropy, puree, likiery, poza logotypem sponsora konkursu. Specjalne koszule
beda rozdawane zawodnikom podczas rejestracji.

17. Podczas rozgrywek finatowych - jednego barmana ocenia jeden sedzia techniczny:

18. Prace techniczng zawodnikéw bedg nadzorowad i ocenia¢ Master Bartender- mistrzowie barmariscy SPB -
ocena zgodna z zasadami IBA

19. Za note degustacyjng odpowiada specjalna komisja, ktéra ocenia jawnie: wyglad, zapach i smak kompozycji.
Ocena bedzie przeprowadzana w sposdb jawny (styl wtoski)

20. Sedziowie bedg uzywac do oceny zawodnikéw kart sedziowskich zgtoszonych i zatwierdzonych przez
MONIN.

21. Uczestnicy maja petny wglad do kart sedziowskich po zakonczeniu zawoddw.

22. Zwyciezcg zawodow MONIN CUP jest barman, ktdory zdobyt najwiekszg ilos¢ punktéw podczas Scistego
finatu (punkty bedg sumg oceny technicznej i noty degustacyjnej drinka wykonanego metodg blenderowania

23. W przypadku uzyskania jednakowej ilosci punktéw (dot. 4 pierwszych miejsc), organizator ma prawo do
przeprowadzenia dodatkowej rundy wytaniajacej zwyciezce. W innych wypadkach lepsza ocena degustacyjna
daje przewage.

24. Laureaci trzech pierwszych miejsc otrzymajg puchary oraz cenne nagrody rzeczowe. Uczestnik, ktory
zdobedzie IV miejsce rowniez zostanie wyrdzniony. Wszyscy zawodnicy i ich opiekunowie biorgcy udziat w
finale otrzymajg nagrody rzeczowe. Nagroda w postaci blendera marki Vitamix zostaje przekazana

nieodptatnie, a koszty zwigzane z podatkiem od nagrody pokrywa organizator

25. Organizatorzy zastrzegajq sobie prawo do dyskwalifikacji podczas konkursu zawodnika, ktéry zagraza
bezpieczenstwu publicznosci, wykonuje obsceniczne gesty, zachowania i nie stosuje sie do regulaminu.

26. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do zmiany regulaminu w kazdym momencie.

27. Po zakonczeniu konkursu kazdy startujgcy ma prawo do reklamacji w stosunku do organizatora, lecz nie
pozniej niz 15 minut od zakonczenia rundy.
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Kontakt:
monincup@moninpolska.pl
www.facebook.com/MoninPolska

Lista produktowa MONIN Cup Junior 2016

BAZY KOKTAJLOWE
NEUTRAL FRAPPE BASE - baza neutralna 2kg
CHOCOLATE FRAPPE BASE - baza czekoladowa 2kg
COFFEE FRAPPE BASE - baza kawowa 2kg
VANILLA FRAPPE BASE - baza waniliowa 2kg
YOGHURT FRAPPE BASE - baza jogurtowa 2kg
SOSY GOURMET
CARAMEL - sos karmelowy 0,5ltr
CHOCO HAZELNUT - sos orzechowy 0,5Itr
DARK CHOCOLATE - sos czarna czekolada 0,5Itr
WHITE CHOCOLATE - sos biata czekolada 0,5Itr
MILK CHOCOLATE - sos mleczna czekolada 0,5ltr
KONCENTRATY
BITTER - koncentrat Bitter - Aperol 0,7Itr
LIME JUICE CORDIAL MIXER - koncentrat cytrynowo-limonkowy 0,7Itr
LEMONADE MIX - koncentrat lemoniady 1ltr
RANTCHO - koncentrat cytrynowy 1ltr
SWEET & SOUR - koncentrat stodko-kwasny 1ltr
PUREE OWOCOWE
PUREE COCONUT - puree kokosowe 0,5Itr
PUREE MANGO - puree mango 0,5ltr
PUREE RASPBERRY - puree malinowe 0,5Itr
PUREE STRAWBERRY - puree truskawkowe 0,5ltr
PUREE BANANA - puree bananowe 1ltr
PUREE BLUEBERRY - puree jagodowe 1ltr
PUREE CHERRY - puree wisniowe 1ltr
PUREE COCONUT - puree kokosowe 1ltr
PUREE GREEN APPLE - puree zielone jabtko 1ltr
PUREE KIWI - puree kiwi 1ltr
PUREE LYCHEE - puree liczi 1ltr
PUREE MANGO - puree mango 1ltr
PUREE PASSION FRUIT - puree marakuja 1ltr
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PUREE PEACH - puree brzoskwiniowe 1ltr

PUREE RASPBERRY - puree malinowe 1ltr

PUREE RED BERRIES - puree czerwone jagody 1ltr

PUREE STRAWBERRY - puree truskawkowe 1ltr

PUREE YUZU-CITRUS PREMIUM - puree cytrusowe premium 1ltr
SYROPY

ALMOND - syrop migdatowy 0,7Itr

AMARETTO - syrop Amaretto 0,7Itr

ANISE - syrop anyzkowy 0,7ltr

APPLE - syrop jabtkowy 0,7Itr

APPLE PIE - syrop szarlotka 0,7Itr

APRICOT - syrop morelowy 0,7ltr

BASIL - syrop bazylia 0,7Itr

BLACKBERRY - syrop jezynowy 0,7ltr

BLACKCURRANT - syrop czarna porzeczka 0,7Itr

BLACK FOREST - syrop tort czekoladowo-wisniowy 0,7ltr

BLOOD ORANGE - syrop czerwona pomarancza 0,7Itr

BLUE CURACAO - syrop curacao blue 0,7Itr

BLUEBERRY - syrop jagodowy 0,7Itr

BROWNIE - syrop brownie 0,7Itr

BUBBLE GUM - syrop o smaku gumy balonowej 0,7Itr

BUTTERSCOTCH - syrop ciasteczka maslane 0,7ltr

CANDY STRAWBERRY - syrop stodka truskawka 0,7Itr

CARAMEL - syrop karmelowy 0,7Itr

CARDAMON - syrop kardamonowy 0,7Itr

CARIBBEAN - syrop rumowy 0,7Itr

CHAI TEA - syrop herbaciany CHAI 0,7Itr

CHERRY - syrop wisniowy 0,7ltr

CHERRY PLUM - syrop mirabelka 0,7Itr

CHESTNUT - syrop kasztanowy 0,7ltr

CHOCOLATE - syrop czekoladowy 0,7Itr

CHOCOLATE COOKIE - syrop ciasteczka czekoladowe 0,7Itr

CHOCOLATE MINT - syrop czekoladowo-mietowy 0,7Itr

CINNAMON - syrop cynamonowy 0,7Itr

COCONUT - syrop kokosowy 0,7ltr

COFFEE - syrop kawowy 0,71tr

COTTON CANDY - syrop wata cukrowa 0,7ltr

CRANBERRY - syrop zurawinowy 0,7Itr
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CREME BRULEE - syrop creme brulee 0,7ltr
CUCUMBER - syrop ogérkowy 0,7Itr

CURACAO TRIPLE SEC - syrop pomaranczowy biaty 0,7Itr
ELDER FLOWER - syrop z kwiatdéw czarnego bzu 0,7Itr
ESTRAGON - syrop estragonowy 0,7Itr
FALERNUM - syrop Tiki 0,7Itr

FRENCH VANILLA - syrop francuska wanilia 0,7Itr
FROSTED MINT - syrop biata mieta 0,7ltr

GIN - syrop jatowcowy 0,7ltr

GINGER - syrop imbirowy 0,7Itr
GINGERBREAD - syrop piernikowy 0,7Itr
GLASCO LEMON - syrop cytrynowy 0,7Itr
GRAPEFRUIT - syrop grejpfrutowy 0,7ltr

GREEN APPLE - syrop zielone jabtko 0,7Itr

GREEN BANANA - syrop zielony banan 0,7Itr
GREEN MINT - syrop zielona mieta 0,7Itr

GREEN TEA - syrop zielona herbata 0,7Itr
GRENADINE - syrop Grenadine 0,7Itr

GUAVA - syrop guawa 0,7Itr

GUM - syrop guma cukrowa 0,7Itr

HAZELNUT - syrop orzech laskowy 0,7Itr
HIBISCUS - syrop hibiskusowy 0,7Itr

HONEY - syrop miodowy 0,7Itr

HOT SPICY - syrop bardzo pikatny 0,7Itr

IRISH - syrop Irish 0,7Itr

JASMINE - syrop jasminowy 0, 7Itr

KIWI - syrop kiwi 0,7Itr

LAVENDER - syrop lawendowy 0,7Itr
LEMONGRASS - syrop trawa cytrynowa 0,7Itr
LEMON PIE - syrop tarta cytrynowa 0,7Itr
LEMON TEA - syrop herbata cytrynowa 0,7Itr
LIME Citron Vert - syrop z zielonej limonki 0,7Itr
LYCHEE - syrop liczi 0,7Itr

MACADAMIA - syrop orzech macadamia 0,7Itr
MACARON - syrop ciasteczka makaroniki 0,7ltr
MANDARINE - syrop mandarynka 0,7ltr

MANGO - syrop mango 0,7Itr

MAPLE SPICE - syrop klonowy korzenny 0,7Itr
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MELON - syrop melonowy 0, 7Itr

MOJITO MINT - syrop Mojito Mint 0,7Itr
MORELLO CHERRY - syrop czeresniowy 0,7Itr
ORANGE - syrop pomaranczowy 0,7ltr

PASSION FRUIT - syrop marakuja 0,7ltr

PEACH - syrop brzoskwiniowy 0,7ltr

PEACH TEA - syrop herbata brzoskwiniowa 0,7Itr
PEAR - syrop gruszkowy 0,7ltr

PINA COLADA - syrop Pina Colada 0,7Itr
PINEAPPLE - syrop ananasowy 0,7Itr

PINK GRAPEFRUIT - syrop z rézowego grejpfruta 0,7Itr

PISTACHIO - syrop pistacjowy 0,7ltr
POMEGRANATE - syrop z owocu granatu 0,7Itr
POPCORN - syrop popcorn 0,7ltr

PRALINE - syrop pralinkowy 0,7lItr

PUMPKIN SPICE - syrop dyniowy korzenny 0,7Itr
PURE CANE SUGAR - syrop trzcinowy 0,7Itr
RASPBERRY - syrop malinowy 0,7Itr
RASPBERRY TEA - syrop herbata malinowa 0,7Itr
ROASTED HAZELNUT - syrop grilowany orzech 0,7Itr
ROSE - syrop rézany 0,7ltr

SALTED CARAMEL - syrop francuski karmel 0,7Itr
SANGRIA - syrop Sangria 0,7Itr

SPECULOQS - syrop pierniczki belgijskie 0,7ltr

SPICY - syrop korzenny 0,7Itr

SPICY MANGO - syrop mango pikantny 0,7ltr
STRAWBERRY - syrop truskawkowy 0, 71tr
SWEET WOODRUFF - syrop z Asperuli/Marzanki 0,71tr
TIRAMISU - syrop tiramisu 0,7Itr

TOFFEE NUT - syrop karmelowy toffee 0,7Itr
TONKA BEAN - syrop z nasion tonka 0,7Itr
VANILLA - syrop waniliowy 0,7Itr

VIOLET - syrop fiotek 0,7Itr

WATERMELON - syrop arbuzowy 0,7Itr

WHITE CHOCOLATE - syrop biata czekolada 0,7Itr
WHITE PEACH - syrop biata brzoskwinia 0,71tr
WILD STRAWBERRY - syrop poziomkowy 0,7Itr
YELLOW BANANA - syrop bananowy 0,7Itr
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SYROPY BEZCUKROWE

CARAMEL SUGAR FREE - syrop bezcukrowy karmelowy 0,7Itr
HAZELNUT SUGAR FREE - syrop bezcukrowy orzechowy 0,7Itr
VANILLA SUGAR FREE - syrop bezcukrowy waniliowy 0,7ltr

LISTA PRODUKTOW, KTORE ZAPEWNIA ORGANIZATOR
(SPRZET, OWOCE, WARZYWA, ZIOtA | INNE PRODUKTY)

cytryny ,limonki, pomarancze, jabtka ,gruszki, grapefruity ,ananas,
banany , arbuz, borowki amerykanskie, ogorki, mieta, rozmaryn

Blendery firmy Vitamix (model BarBoss), stomki, serwetki, 16d

LISTA PRODUKTOW UZUPEENIAJACYCH FIRMY COCA-COLA COMPANY

e Coca Cola
e Coca Cola zero

e Sprite
e Fanta
e Cappy
o
o
o
o

Grejpfrut

Czarna porzeczka
Pomarancza
Jabtko

LISTA PRODUKTOW UZUPELNIAJACYCH FIRMY ZYWIEC S.A.

e Woda gazowana Zywiec Zdroj
e Woda niegazowana Zywiec Zdrgj
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